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PISTAZIEN-LATTE
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Dessert

Ergibt 2 Portionen

Zubereitungszeit: 10 min

Z(tafe/b

PISTAZIEN-LATTE
MACCHIATO

Pistaziencréme (Crema al Pistacchio)
4,5 dl Vollmilch

60 ml Espresso

Nach Belieben

Goldpuderzucker, zum Bestiuben
Werkzeug

Milchaufschiumer




1. Die Pistaziencréme mit Hilfe eines Kiichenpinsels im Innern des Macchiatoglas schlangenartig nach oben ziehen. Den Rand
ebenfalls bestreichen und kopfiiber in den Krokant driicken . Zur Seite stellen.

2. Den Espresso zubereiten, sowie die Milch schiumen.

3. Danach die Milch in die Glaser verteilen. Den Espresso am Rand langsam einfliessen lassen

4. Nach Belieben etwas Goldstaub dariiber geben und sofort servieren.

Tipp: Statt einen Latte Macchiato als Variante, den Kaffee weglassen und nur mit Milch zubereiten. Oder mit weisser Caotina in der

Milch...Schmeckt ebenfalls sehr fein.

Gutes Gelingen, eure
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Eat, lelle/s and deco

BRUNCHTIME
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