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ERGIBT 4 POR:‘IONEN

Zubereitungszeit: 30 min

/zztale/&«

N SPAGHETTIOLIOE
N =~ LIMONE CON FICHI

500 gr Spaghetti

\\’y;"! A | & r 9 2 o 2,5 -3 dl feinstes Olivenol

£ ) Y3 \ ¢ = ' g Saft einer Zitrone und etwas abgeriebene Schale
’5) §3\ : K e /. v, - 1gehaufter TL Zucker

i sltam ] Fe22 F.. WL 4 6 Feigen, in Scheiben geschnitten

| 3‘\ 2 ! S W Pfeffer und Salz aus der Miihle

" v \ W, ' Fertigstellen

U\, \’, ‘ ‘ > P 70 gr gehobelte Parmesanspihne




1. Die Spaghetti in Salzwasser al dente kochen
2. Ineiner Schiissel das Ol und alle anderen Zutaten vermischen und mit Salz und Pfeffer abschmecken.
3. Unter die Spaghetti mischen.

4. In tiefe Teller verteilen und und dem Kise bestreuen. Sofort servieren.

Tipp Ein Blitzrezept, so einfach und schmackhaft ...

Gutrs Gelingen und liebe Grisse, eure
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