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GEFULLTE APERO-
DATTELN

8 Medjoul Datteln, lings eingeschnitten und Kern entfernt
100 gr Krauterfrischkise

1/4 Landjager, in feinen Scheiben und Streifen geschnitten
Grober Pfeffer aus der Miihle



1. Die Datteln etwas offnen und 1 TL Frischkise hineingeben und glattstreichen.

2. Die gefiillten Datteln auf eine Platte geben und die Landjagerstreifen daraiiber geben.

3. Mit grobem Pfeffer dariiber miihlen. Servieren!

Tipp: Ein richtig gelungener Start zu einem winterlichen Dinner. Die Datteln lassen sich perfekt einige Stunden im Voraus zubereiten.
Eine halbe Stunde vor Genuss aus dem Kiihlschrank nehmen.

Gutes Gelingen und liebe Griisse, eure
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